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KREMALI KEREVIZ CORBASI

Malzemeler

1 adet rendelenmis havug

2 adet kereviz, saplariyla birlikte
3 adet pirasa

2 corba kagiJi tereyadi (30 gr)
1+1/2 su bardagdi un (225 gr)
8 su bardagi su (2 It)

1 adet defne yapragi

1/2 limon

1/4 su bardagdi krema (50 ml)
Tuz

Karabiber

Yapiligi

Kerevizin yesil saplarini, ince seritler halinde kesin. Buzlu suya koyup, bir kenara ayirin. Kerevizleri soyun ve 1/2
limonu, etraflarina strtin. Kereviz ve pirasalari, kiiglk parcalar halinde dograyin.

Derin bir tencerede yagi eritin ve klcUk pargalar halinde dogradiginiz; pirasa, kereviz ve rende havucu 5 dk
kavurun.

Karisima unu ilave edin ve suyu; yavas, yavas devamli karigtirarak, karigima yedirin. Defne yapragini da ekleyip,
sebzelerinizi 20 dakika kadar, arada bir karigtirarak, kisik ateste, tencere kapali olarak, pisirin. Defne yapragini
cikartin.

Corbayi atesten alip, iinmasini bekleyin. Robotta piire kivamina gelinceye kadar, ¢ekin. Gorbanizi tencereye
aktarin, kremay! ekleyip, tuz ve karabiberle lezzetlendirin. Gorbayi 2-3 dk kadar kisik ateste tutun.

Gorbanizi, ince seritler halinde kestiginiz kereviz saplariyla stsleyerek servis yapin.
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