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KREMALI KEREVIZ CORBASI

2 tane orta boy kereviz

1 adet patates

1 kliclk sogan

1 adet defne yapragi

1 adet havug

1 adet domates

1 yemek kasigi limon suyu
3 su bardag et suyu

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi zeytinyad
1 su bardag st

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi muskat

1 yemek kagigi kaymak

2 tane kereviz sapil

4-5 yemek kagsigl tel sehriye

Havug ve domates hari¢ diger sebzeleri soyup, dograyin.

Zeytinyagini gorba tencerenize koyup, Uzerine dogradiginiz sebzeleri, tim havucu, domatesi, defne yapragini,
limon suyunu ve et suyunu koyup pisirin.

Tel sehriyeleri zeytinyagnda ¢ok hafif rengi dénene kadar kavurup,bir kaseye alin.

Kereviz saplarini ince ince dograyin.

Sebzeler pisince domatesi, defne yapragini ve havucu iginden alip, diger sebzeleri rondodan gekin.

1 yemek kasigi zeytinyagina unu ekleyip kavurun ve igine st ekleyip, corbanizin meyanesini pigirin.
Hazirladidiniz meyanenin igine sebzeli karigimi karigtirarak ekleyin ve gorbanizin kivamini ayarlayin.

En son muskat, taze ¢ekilmis karabiber ve kaymak ekleyip, corbanizi bir tagim daha kaynatin.

Dogranmig kereviz saplarini ve kavrulmus tel sehriyeleri Gzerine atarak, ocaktan alip sicak sicak servis edin.
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