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KREMALI KEK

150 g yumusak tereyagi

120 g (1 su bardagi) esmer seker

3 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

165 g (1,5 su bardagi) un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
100 g (1 su bardag@i) 6guttimas findik

Krema:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

200 ml (1 su bardagi) buzdolabinda sogutulmus st
1 limon kabugu rendesi

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Glazlr Siyah-Beyaz

Tereyagi ve esmer sekeri cirpma kabina alin, mikser ile 2 dakika girpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini
ekleyip 1 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu eleyin, 6gattlimas findiklarla birlikte karigima ilave
edin, disuk devirde 1 dakika ¢irpin. Hamuru yagdlanmis 24 cm ¢apindaki kaliba alin. Uzerini diizeltin ve pigirin.
Finndan ¢ikartip sogutun. Kaliptan ¢ikartip enlemesine ikiye kesin.

Krem gantiyi soguk st ve limon kabugu rendesi ile 3-4 dakika girpin.

Kekin ilk katini servis tabagina alin. Uzerine hazirladiginiz kremay! yayin ve tzerine ikinci kat keki kapatin.
Glazlr posetini kaynatiimig ve 1-2 dakika sogumaya birakilmig suya koyup 5 dakika bekletin. Glazir posetini
sudan masa ile ¢ikarip, kenarindan kesin ve kekin Uzerini kaplayin. Glazir donunca dilimleyerek servis yapin.
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