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KREMALI KEK

3 ¢orba kasi@i kura Gzim
2 ¢orba kasig meyve sekerlemesi,
1.5 su bardagdi su,

1.5 su bardagi tozseker
1.5 su bardagi sut,

1 adet yumurta,

1 su bardagi siviyag,

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya,

2.5 su bardagi un.
Krema igin;

yarim litre sOt,

1 adet yumurta,

4 corba kasigi tozseker,
4 corba kasigi un,

2 ¢orba kagsiJ! hindistancevizi,
yarim kutu labne peyniri,
1 paket muzlu puding,

2 su bardag sut.

Icine:

Cilek.

Uzerine:

Eritilmis beyaz ¢ikolata,
dévulmis antepfistig,
badem,

cilek

Kuru Gizim ve meyve sekerlemesini tencereye alin. Uzerine 1.5 su bardagi su, ekleyin. 15 dakika kadar
kaynatin. Suyunu siiziin ve bekletin. Bir kapta seker ve sitl seker eriyene kadar ¢irpin. Yumurta, siviyag,
vanilya, kabartma tozu ve unu ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek karistirin. Meyve sekerlemesi ve GzUmleri ilave
edin. Bu kez bir kasikla karigtirin. Hazirladiginiz karigimi igini yagladiginiz kigik tart kaliplarina doldurun.
Onceden isitilmis 170 dereceli firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Krema igin 1.5 su bardag@i stta bir
tencereye aktarin. Pudingi ekleyin. Karistirarak koyulagincaya kadar pisirin. Bagka bir tencereye iyice ¢irpiimis
yumurta ve yarim litre sttl aktarin. Tozsekeri ilave edin. Sut isinmaya bagladijinda eledidiniz unu site ilave
edin. Topaklanmamasi i¢in sdrekli karigtirin. Muhallebi kivamina gelince tencereyi atesten indirin. Labne peyniri
ve hin-distancevizini ilave edin. Peynir kremanin her yerine dagilana dek karistirin. Muzlu puding ilik, peynirli
krema sicakken ikisini karigtirin. Finndan ¢ikardiginiz kekleri enlemesine ikiye kesin. Kremayi bir bigak
yardimiyla keklerin Gizerine surin. Dilimlenmig cilekleri kremanin Gzerine dizin. Diger kek parcasini Gzerine
kapatin. Beyaz cikolatayl benmari usuyd eritin. Firga yardimiyla keklerin tzerine sirin. Dévilmas antepfistidi,
¢cilek ve bademle susleyererk servis yapin.
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