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KREMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagindan biraz fazla sivi yag
1 su bardagi su

2 tepeleme yemek kasigi kakao
1 cay kasigi tarcin

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

3 su bardagi st

2 yemek kasigi un

2 yemek kagi§i nisasta

1 cay bardagdi toz seker

1 paket toz vanilya

1 adet yumurta sarisi

Bir kap icerisinde yumurtalar képurene dek iyice ¢irpilir. Toz seker ilave edilip, yogurt kivamina gelene dek
¢irpmaya devam edilir. Sivi yag, kakao, su ve tarcin da eklenip, karistirmaya devam edilir. Un, toz vanilya ve
kabartma tozu elenerek harca katilir, biraz daha karistirilir. PUriizsiz bir kivam elde edilmelidir. Kek kalibi
yaglanarak hazirlanir. Daha sonra yaklasik yarim saat kek pigirilir. Bu esnada tencereye vanilya haricindeki ttim
krema malzemeleri koyularak ¢irpma teli ile kanistirilir. Orta ateste surekli karigtirlarak muhallebi kivamina
gelene dek pisirilir. Daha sonra toz vanilya eklenir ve yeniden karigtirilir. Firindan alinan kek tzerinde
gezdirildikten sonra servis edilir.
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