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4 yumurta

3 cay barda@i seker

1 cay bardagi sit

3 corba kasigl kakao

100 gram rendelenmis ¢ikolata
1 cay bardag! yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagdi kiyilmis findik
2 su bardagi un

Siviyag

Kremasi igin:

1 paket labne peyniri

1 cay bardagi siizme yogurt
Vanilya

1 gay bardagi pudra gekeri
Istege bagl meyveler
Frambuaz ya da ahududu

KREMALI KEK

Keki hazirlamak igin yumurta ve sekeri yaklasik 5 dakika ¢irpin. Uzerine siit ve sivi yagi ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Unu kabartma tozunu, vanilyayi, kakaoyu, ¢ikolatay! da ekledikten sonra fazla karistirmadan kaliplarin
iclerine dokun. 175 derecedeki firinda 15-20 dakika pisirip ¢ikartin. Daha sonra kremasi i¢in yogurt, labne ve
sekeri ¢irpin, Uzerlerine kasikla yerlestirin ve istediginiz meyveleri serpin.
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