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KREMALI KEDIDILLI BISKUVILI PASTA

Elif Korkmazel

2 su bardagi sut

2 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

2 paket vanilya

3 corba kagiJi tozseker
1 ¢corba kasigi tereyad
100 gram krema

18 adet kedidili biskivi
2 corba kasiJ! ince ¢ekilmis badem veya findik
Yarim kg cilek
Biskuvileri islatmak igin:
3 corba kagsiJi tozseker
2 su bardagi sit

Bir kabin iginde sit, yumurta, un, vanilya ve toz gekeri iyice ¢irpin. Sonrasinda ocak (izerinde koyulagincaya dek
karistirarak pisirin. Cam bir kaseye bogaltin. Igine tereyadini ekleyip, ¢irparak 5 dakika karistirin ve sogumaya
birakin. Soguduktan sonra i¢ine ¢ig kremay katip tekrar girpin. Biskivileri tepsiye dizin ve islatmak igin sekerle
karnistinlmig sith dokun. Uzerine badem veya findiklar serpin. Sitdi iyice geken biskdvileri biyiik cam kaseye bir
sira dizin. Uzerine sogumus kremadan ddkin. Dilimlenmis c¢ileklerden dizin. Malzemeler bitene dek ve en
Ustine cilekler gelecek sekilde bu islemi tekrarlayin. Nane yapraklariyla sisleyip 20 dakika buzdolabinda
bekletin. Dilimleyerek servis yapin.
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