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KREMALI KEDI DILI

2 yumurta

3 ¢orba kasiJi un

3 corba kasiJi kakao

1 su bardagi seker

1/2 paket vanilya

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

250 gr. kedi dili

1 corba kasig margarin

2 corba kagsig! kiyilmig findik veya fistik
1 corba kasig seker

Tencereye yumurta, un, seker ve kakao koyup yavas yavas karistirarak 2,5 su bardag su ilave ediniz. Devamli
karistirarak orta hararetli isida pisiriniz. Vanilya, limon kabugu rendesi, margarin katip karistiriniz.

Orta boy kalibi yaglayip kiyilmis findik yapistiriniz. Kalibin tabanina 1 cm. kalinhiginda krema dokip, kedi dillerini,
Ustleri alta gelmek Uzere bir sira diziniz.

Aralarina krema slrerek Ust Uste siralayiniz. Buz dolabinda bir kag saat bekleterek servis tabagina ters
geviriniz.
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