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KREMALI KARNABAHAR CORBASI

1 adet karnabahar

1 cay bardagi krema

3 adet taze sogan

1 tutam beyaz biber, tuz

Karnabahar giceklerine ayirip, bir tencereye koyun ve tzerini bir parmak gegecek kadar su ekleyin. Taze
soganlarin beyaz kisimlarini uzun uzun kesip, tencereye ekleyin. Tuzunu da ilave edip, 25-30 dakika pisirin.
Haslanmig karnabaharlari suyuyla birlikte blendere koyun. Krema ve beyaz biberi ekleyip, birlikte ¢ekin. Taze
soganla susleyin.

Fotograf "kaide" tarafindan goénderildi. 09.11.2014
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