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KREMALI KARNABAHAR CORBASI

1 orta boy karnabahar

1/4 bardak tereyagi

2 ¢orba kasi@i ince kiyllmig sogan

1/4 bardak ince dogranmig kereviz ve sapi
2 ¢orba kasiJi un

4 bardak et suyu

2 bardak sit

Tuz

Kirmizi biber

Rende kasarpeyniri

Karnabahar hafif tuzlu soguk suda bas asagi koyarak 15 dakika birakin. Stizerek parca parga koparin. Kafi
miktar kaynamig suya koyup agzini kapatmadan haglayin. Suyunu siiziin. Karnabahari kevgirden gegirin.
Tereyagini eritin. Icine sodan ve kerevizleri katarak yumusayincaya kadar sote edin. Un ilave edin.
Pembelesince et suyunu azar azar koyun. Karistirarak kaynama dercesine getirin. PUre halindeki karnabahari,
sUtd, yeteri kadar tuz ve biberi i¢gine ilave edin. Rendelenmis peynir serperek derhal servis yapin.
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