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KREMALI KARABIBER SOSLU AKDENIZ LEVREGI

4 adet Akdeniz Levregi
1 yemek kasigi yag

1 adet sogan

2 dig sarimsak

200 ml krema
Degirmen karabiber
Tuz

Akdeniz Levregini bir tencere suda yaklasik 14 dakika pisirin. Sogan ve sarimsaklari yemeklik dograyin. Tavada
yag eritin. Sodan ve sarimsagi ekleyin. Soganlar saydamlasana kadar soteleyin. Kremayi ilave edin. Karabiber
ve tuz ile tatlandinn. Bir iki tagim kaynadiktan sonra ocaktan alin. Pigsen baliklari paketinden ¢ikarip servis
tabagina alin sos ile servis yapin.
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