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KREMALI KALP PASTA

Hamur:

1 cay bardagi un

0,5 ¢ay bardagi Dr. Oetker Bugday Nisastasi

1 tatl kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
3 yemek kasigi Dr. Oetker Gourmet Kakao
100 g yumusak margarin

1,5 cay bardag toz seker

4 yumurta

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Krema:

1 cay bardadi portakal suyu (buzdolabinda sogutulmus)
1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 portakal kabugu rendesi

1 ¢ay bardagi 6gattlmus findik

Uzeri icin:

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 su bardagi ahududu

Kalip:

Kalp seklinde kalip (12 cm)

Kaliplari margarin ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Un, nigasta, hamur kabartma tozu ve kakaoyu karigtirip eleyin. Margarin ve toz gekeri ayri bir ¢irpma kabina
alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta ve sekerli vanilini ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Unlu karigimi 2
seferde ekleyerek toplam 1 dakika ¢irpin. Hamuru kaliplara paylastirip Gzerini diizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Kekleri firndan gikartin. 10-15 dakika bekletip kaliplarindan gikartin ve sogumaya birakin.

Soguk portakal suyunu ¢irpma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce disuk, sonra
yUksek devirde toplam 4 dakika ¢irpin. Portakal kabudu rendesini ekleyip mikserin diisik devrinde 1 dakika
daha ¢irpin. _ )

Sogumus kekleri enlemesine ortadan ikiye kesin. Ik katlari servis tabagina alin. Uzerlerine kremayi paylagtirip
yayin. Ogutulmas findik serpin ve ikinci katlar kapatin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Servisten énce
Uzerlerine pudra sekeri serpin ve ahududulari siralayin.
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