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KREMALI KAKAOLU KEK

3 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagindan biraz eksik siviyag
1 su bardagi siit

2 kasigi margarin

2 yemek kasigi kakao

1 tane kabartma tozu

1 tane vanilya

2 su bardagi elenmis un

Yumurta ve seker iyice cirpilir, ardindan sirasiyla siviyag, siit ve margarin katilarak iyice cirpilir. Vanilya, un,
isitilmis firinda 180 derecede pisirilir. Pisen kek soguduktan sonra Uizerine bir tane kremsanti C|rp|I|r ve surdlur.
Ya da 200 ml. krema cirpilip srGldr.

3 yemek kasigi kakao, 3 yemek kasigi pudra sekeri, 3 yemek kasigi sit ve 1 yemek kasigi margarin iyice
karistirilir ve bir tasim kaynatilir.llk sicakligi gectikten sonra da kremsantinin tGzerine sirUlGr.
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