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KREMALI KADAYIF

1 Litre sut

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya

150 gr tel kadayif

1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici
1 paket margarin

Yanim margarini eritin, kadayfi yaglayin, biraz karigtirarak tzerine gekeri koyun tavada kizarana kadar iyice
kavurun. Yarim paket margarini eritin. Igine bir bardak un ekleyin. Biraz kavurduktan sonra sutu ilave edin.
Kaynayinca sekerini ilave edin, muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Ocagin altini kapatin. Bir paket
vanilya ilave edin. lyice ¢irpin. Borcama kadayiflarin yarisini yayin Gizerine kremayi dokip diizeltin. Ceviz serpin .
Sonra tekrar Uzerine kadayifi déseyip serpin. Buzdolabinda bekletin. Daha sonra servis yaparken (izerine antep
fistig1 veya ceviz serpin.

Fotograf "can su" tarafindan génderildi. 06.07.2014
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