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KREMALI KABAK TATLISI

1 kilo tath kabak

2 su bardagi seker
2 paket vanilya

1 cay bardagi su

1 su bardag st

1 paket kremsanti
1 cay bardagdi ceviz

Kabaklarin kabuklarini soyup dilimleyin. Daha sonra tencerenin igine alin, Gzerine sekeri ekleyip 2 saat kadar
kabaklarin sulanmasi igin bekleyin. Bu arada kremsantiyi stle karistirin, krema haline getirin. Daha sonra cam
bir kabin icine ddkiin ve buzdolabinda bekletin. Kabaklari ocak Uizerinde orta ateste pismeye birakin. Bir cay
bardadi suyu i¢ine ekleyip pure haline getirin, vanilyay da i¢ine katip kremsantinin Gzerine doékun. Cevizleri
serpip sofraniza getirebilirsiniz.
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