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KREMALI KABAK

Malzemeler:

4 adet kabak

6 adet domates

Yarim demet dereotu

6-7 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 cay bardadi kasar peynir rendesi
2 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi krema

3 yemek kasi@i sivi yag
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Kabaklari kaziyip domateslerle halka halka dograyin. Sarimsak ve dereotunu ince kiyin. Bir tepside kabak,
domates, sarimsak, dereotu, tuz, karabiber, kekik ve sivi yagi harmanlayin. Firin tepsisine bir kabak bir domates
sirasityla dizin. Sat, krema ve yumurtalar bir kapta ¢irpip kabaklarin Gzerine gezdirin. Rendelenmis kasar
peynirini serpin. Tepsinin agzina folyo ile kapatarak 180 derecede isitiimis firnda 20 dakika pigirip sicak servise
sunun.
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