<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI KABAK

1 paket Bizim Mutfak Kemik suyuna digin ¢orbasi
200 ml krema

1 kg kabak

250 g mantar (Dilimlenmisg)

500 g kemiksiz 1zgara tavuk eti

Tuz

Karabiber

Uzeri Igin:

1 su barda@i rendelenmis taze kasar peyniri

Bir firin kabini zeytinyag ile hafif yaglayin ve tavuk etlerini dizin. Uzerine dilimlenmis mantarlari yerlegtirin.
Derin bir kaseye kremayi aktarin. Uzerine Bizim Mutfak Kemik Suyuna Digiin Gorbasi karisimini ekleyip tel
cirpiciyla karistirin. Kabaklari iyice yikayip kabuklarini soymadan yuvarlak dilimleyin ve kremali karigimin igine
ilave edin.

Tuzunu ayarlayin, karabiber ile tatlandirip kabaklarin her tarafini kremali karigima bulayin. Mantarlarin tizerine
dizin ve kalan krema karisimini da tizerine gezdirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda 40-45 dakika pisirin.
Firindan almadan 5 dakika 6nce Uzerine rendelenmis kasar peyniri serpin. Kasar peyniri eriyip hafif kizarincaya
kadar pisirmeye devam edin. Firindan alin ve bekletmeden servis yapin.
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