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KREMALI KABAK CORBASI

2 adet yesil kabak

2 yemek kagigi un

1 yemek kasigi dolusu tereyagi
1 yemek kasigi sivi yag

3 su bardag st

4 su bardagi su

Bir tutam dereotu

Tuz, pul biber, karabiber, nane

ilk olarak tereyag ve sivi yadi tencereye koyup eritin.

Ardindan unu ilave edin ve birka¢ dakika kadar kavurun.

Bir taraftan ¢irpma teliyle hizlica ¢irpip diger taraftan siti ilave edin. Sonra suyunu ilave edin ve kaynatin.
Kaynamaya baslayinca, kabaklari ekleyin. Blenderdan gecirip, tuzunu, dereotunu ve baharatlari ilave edin.
Kivami koyu olursa, suyla ayarlayip pigirin.

Son olarak Uizerine tereyagi kizdirip dékebilirsiniz!
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