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KREMALI KABAK CORBASI

1 adet kabak

1 adet patates

1 adet havug

2 yemek kasigi tereyagi

4-5 su bardagi et suyu

1 paket krema ya da 1 su bardagi st
Tuz

Karabiber

Kabak, havug ve patatesi rendeleyin. Tereyadi eritin rendelediginiz sebzeleri tereyagda 4-5 dakika soteleyin.
Daha sonra et suyunu ekleyin. Sebzeler yumusayincaya kadar kisik ateste pisirin.

Sebzeler pistikten sonra, ¢orbayi ¢irpin. Kremayi (krema ya da 1 bardak sit),ekleyip bir slire kaynatin.
Tuzunu biberini ekleyip karigtirin ve 1-2 dakika kaynatip ocagi kapatin.

Sicak servis yapiimalidir.
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