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KREMALI KABAK CORBASI

650 g kabak

100 g dogranmig sogan

1 dis sarimsak

450 ml sebzeli et suyu

1 cay kasigi dogranmig taze kekik

60 g Dolcelatte veya Gorgonzola peyniri

Kabagi boyuna keserek dort pargaya ayirin ve 2 cm[?llik kiipler halinde dograyin.

Tlm malzemeleri SoupMaker[Zla koyun ve kremali corba programini segin.

Hazir oldugunda, kapadi a¢in ve ¢orbayi kase ya da ¢ukur tabaklara bosaltin. Isterseniz biraz peynir ekleyebilir
veya servis yaparken Uzerine serpigtirebilirsiniz.

Not: Ada gayl, feslegen veya tarhun gibi taze yesil baharatlar da bu gorbaya gok yakisir. Sicak ya da soguk
olarak servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:127985 « adi:Kremali Kabak Corbasi » génderen:nurperi « indirme tarihi:08.05.2025 - 00:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-kabak-corbasi-vt94498
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kremali-kabak-corbasi-127985.jpg
http://www.tcpdf.org

