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KREMALI KABAK CORBASI (MIKRODALGA)

Kullanilan malzemeler

# 500 gr tath kabag

# 1 patates

# 1 pirasanin beyaz kismi
#1/2 It sicak su

# 2 yemek kasidi taze krema
# Tuz, karabiber

1- Kabak ve patatesin kabuklarini soyun, kipler halinde dograyin ve pirasayi ince uzun seritler halinde kesin.
2- Patates, pirasa, kabak ve 1 bardak suyu tencereye koyun. Tuz ve karabiber ekleyin. Pisirme naylonu ile
kaplayin.

3- Mikrodalga firninizda 900 W 1sida 13 dakika veya 850 W isida 14 dakika pisirin.

4- Tencereyi firndan alin. Sicak su ekleyin ve karigtirin. Baharatlarini kontrol edin ve krema ekleyin.

5- Firininizda 300 W 1sida 2 dakika pisirin.

6- Klguk kruton ekmeleri esliginde servis yapin.
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