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KREMALI ISPANAK CORBASI

800 gr SuperFresh ispanak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet blylk boy sodan (iri dogranmisg)

2 ¢corba kasigi un

1 It tavuk suyu (kaynar)

1/2 gay kagigi muskat 125 ml krema

Tuz

Tane karabiber

Pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmas)

Tereyagini isitin, sogani ilave edin. Karigtirarak, orta ateste soganlar sararincaya kadar 3-4 dak. kavurun.
Karistirarak unu serpin ve 2-3 dak. daha kavurun. Atesten alin, karistirarak tavuk suyunun yarisini ve ispanaklari
ilave edin. Hizll ateste kaynayincaya kadar isitin. Atesi kisin ve 10-15 dak. daha pigirin. Ispanaklar pitlrstz
oluncaya kadar robottan gecirin. Karigtirarak kalan tavuk suyunu, muskat, tuz ve karabiberi ekleyin. Hizli ateste
kaynayincaya kadar isitin, atesi kisip 10 dak. daha pisirin. Pul kirmizibiber serpin, krema gezdirip servis edin.
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