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KREMALI ISPANAK CORBASI

Emine Beder

1 Yumurta sarisi

1,5 su bardagi st

2 ¢orba kasiJi un

250 gr. Ispanak (yaprakli kisimlari)
1 orta boy sogan

4 corba kasigi sivi yag

1/4 limon suyu

3-4 su bardagi su

Tuz

Kirmizi biber

Ispanak yapraklarini yikayip suyunu stzdlrerek ince dograyalim. Tencereye sivi yagi alalim kip dogranmig
sogan ilave edip pembelestirelim. Ispanaklari ilave edip 2-3 dakika kavuralim. Unu serperek birka¢ kez
cevirelim sitl ve suyu ilave edip tuzunu ayarlayalim. Surekli karis tirarak ¢orbanin Uzeri géz olana dek pisirelim.
Atesten almadan 2 dakika 6énce yumurta sarisina limon suyu ile karistirip azar azar ve sirekli karigtirarak
corbayi ilave edelim. Bir tagim daha kaynatip atesten alarak Gzerine arzuya gére kasar rendesi serperek servis
yapalim.
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