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KREMALI ISLAK KEK

150 Gr Sana Klasik
1,5 Bardak toz seker
2 Bardak un

1 Yemek Kasigi kakao
1 Paket kabartma tozu
1 Paket krem santi

1 Paket cikolata sosu
5 Bardak s(t

1 Paket vanilya

2 Adet yumurta

CIRPMA KABINIZIN IGINE YUMURTALARINIZ| KIRIN.SEKERINIZI KATIP KOPURENE KADAR GCIRPIN.
KAKAONUZU, VANILYA VE 1,5 BARDAK SUTUNUZU EKLEYIN.CIRPTIGINIZ KARISIMDAN 1 BARDAK
AYIRIN.KALAN KARISIMA 150 GR ERITILMIS SANA KLASIK MARGARINI EKLEYIN.KABARTMA TOZU VE
UNU DA ELEYEREK KATIN VE CIRPMAYA DEVAM EDIN.175 DERECE FIRINDA PiSIRDIGINIZ KEKI
SOGUTUN.AYRI BiR YERDE PAKET UZERINDEKI TARIFE UYGUN OLARAK KREM SANTINIZi GIRPIN VE
DOLAPTA SOGUTUN.BIR TENCEREDE GiKOLATA SOSUNUZU PAKET UZERINDEKI TARIFE UYGUN
OLARAK PiSiRiIP SOGUTUN.KEKINIiZiN UZERINE KREM SANTIiYi SURUN.CIKOLATA SOSUNU DA
UZERINE DOKEREK SERVIS YAPIN.
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