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KREMALI ISLAK KEK

150 Gr Sana Klasik
1,5 Bardak toz şeker
2 Bardak un
1 Yemek Kaşığı kakao
1 Paket kabartma tozu
1 Paket krem şanti
1 Paket çikolata sosu
5 Bardak süt
1 Paket vanilya
2 Adet yumurta

ÇIRPMA KABINIZIN İÇİNE YUMURTALARINIZI KIRIN.ŞEKERİNİZİ KATIP KÖPÜRENE KADAR ÇIRPIN.
KAKAONUZU, VANİLYA VE 1,5 BARDAK SÜTÜNÜZÜ EKLEYİN.ÇIRPTIĞINIZ KARIŞIMDAN 1 BARDAK
AYIRIN.KALAN KARIŞIMA 150 GR ERİTİLMİŞ SANA KLASİK MARGARİNİ EKLEYİN.KABARTMA TOZU VE
UNU DA ELEYEREK KATIN VE ÇIRPMAYA DEVAM EDİN.175 DERECE FIRINDA PİŞİRDİĞİNİZ KEKİ
SOĞUTUN.AYRI BİR YERDE PAKET ÜZERİNDEKİ TARİFE UYGUN OLARAK KREM ŞANTİNİZİ ÇIRPIN VE
DOLAPTA SOĞUTUN.BİR TENCEREDE ÇİKOLATA SOSUNUZU PAKET ÜZERİNDEKİ TARİFE UYGUN
OLARAK PİŞİRİP SOĞUTUN.KEKİNİZİN ÜZERİNE KREM ŞANTİYİ SÜRÜN.ÇİKOLATA SOSUNU DA
ÜZERİNE DÖKEREK SERVİS YAPIN.

© lezzetler.com tarif no:82965 • adı:Kremalı Islak Kek • gönderen:hünerli kız • indirme tarihi:05.04.2025 - 23:18

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-islak-kek-vt61108
http://www.tcpdf.org

