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KREMALI IRMIK TATLISI

https://www.droetker.com.tr

Irmik tathli karnigim:

1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlisi

2 su bardagi sut

0,5 su bardagi krema

1 limon kabugdu rendesi

25 g margarin

1 cay bardadi kurutulmus turna yemisi (cranberry)
1 gay bardag! iri kinlmig Antep fistigi

Uzeri igin:

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus krema

1 yemek kasigi toz seker

Sislemek icin:

1 yemek kasigi kurutulmus turna yemisi (cranberry)
1 limon kabugdu rendesi

Kalip:

Dikdoértgen kalip (10x23 cm)

2 su bardag siit ve yarim su bardagi kremay! bir tencereye alin. Uzerine irmik tatlisi posetini bosaltin ve orta
ateste surekli karnstirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin. Limon kabugu rendesi ve margarini ilave
edip 5 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin, tizerine cranberry ve Antep fistiklarini ilave
edip karistirin. Karisimi kaliba alin ve yayin. Oda sicakliyina gelince buzdolabina alin ve 2 saat bekletin.

Krema ve toz gekeri girpma kabina alin. Mikserin yiiksek devrinde 2 dakika girpin. Tatlyr kaliptan gikarip ters
cevirerek servis tabagina alin. Uzerine hazirladiginiz kremayi yayin. Tatliy tekrar buzdolabinda koyun ve 1 saat

bekletin.
Tatlinin Gzerini cranberry ve limon kabugdu rendesi ile susleyip dilimleyerek servis yapin.
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