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KREMALI INCIRLI KEK

Kek icin:

1 su bardagi un

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi seker

3 yumurta

15 adet kuru incir (15 dk suda bekletilmisg)
Vanilya

Kabartma tozu

Kremasi igin:

1 litre st

5 ¢orba kasigi seker

1 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta

75 gr tereyag

1 paket toz krem santi

1 paket Pinar Labne peynir
Sislemek icin:

Kakao

Krema ve kakao hari¢ tim malzemeler robotta karisgtirilir. Kati bir kek hamuru hazirlanir. DigUk isida pisirilir.
Kremasi igin sit, un, seker, nisasta ve vanilya karigtirilarak pisirilir. Pistikten sonra tereyag, toz krem santi ve
Pinar Labne peynir sirasiyla ilave edilerek ¢irpilir. Hazirlanan labne peynirli krema sogukken, sicak kekin
Uzerine dokulir. Uzerine kakao serpilir.
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