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KREMALI INCIRLI KEK

MALZEMESI

2 Yumurta,

1 Su bardag ¢ekilmis ceviz
1,5 Su bardagi toz seker
1,5 Su bardagi un,

7 Adet incir

Yarim paket tarcin

1 Cay kasigi karbonat

YAPILISI

1 Incirleri yikadiktan sonra kliglik dograyiniz, bir gece suda birakiniz.

2 |ki yumurtayi sekerle girpiniz.

3 Incirli, cevizli, unu, tarcini ve kabartma tozunu yumurtali sekere ilave ederek karigtiriniz.
4 Yaglanmis uzun kek lakibina bosaltiniz.

5 Orta 1sidaki firinda pisiriniz.

KREMASI IGIN MALZEME
2 Su bardagi sut

1 Su bardagi un

1 Gay bardagi seker

1 Yumurta

Yarim kiicUk paket margarin.

YAPILISI

1 Unu, sekeri ve yumurtayi karigtiriniz.

2 Ates Uzerinde sUtl yavas yavas ilave ederek muhallebi kivaminda pigiriniz.
3 Yagi ilave ederken atesten indiriniz.

4 Pisen incirli kekin Uzerine dékinuz.
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