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KREMALI HINDIBA CORBASI

300 gr beyaz hindiba
200 ml krema

1 It sebze suyu

1 tutam taze beyaz biber
1 tutam tuz

1 tutam muskat rendesi
1 yemek kasigi yag

Oncelikle hindibalarin bas kisimlarinidan 1 rer cm kesip atin. Hindibalari incecik kiyin ve tencereye alin izerine
kremay ve yagdini ekleyip 20 dakika kadar pigirin.

Sebze suyunu ilave edin biraz daha pisirmeye devam edin hindibaar yumusayip ¢orba kivamini alinca tuzunu
biberini muskat redesini koyup karistirip sicak olarak servise sunun.
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