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KREMALI HAVUC CORBASI

500 gr rendelenmis havug

1 adet ince dogranmis kuru sogan
4 yemek kasigi tereyagi

2 tath kasigi tuz

1 tatl kasidi toz biber

2 yemek kasigi un

3 yemek kasigi krema

3 su bardagi su

1/2 limon suyu

Tencerede tereyag eritilir ve Uzerine ince dogranmig sogan eklenir.4-5 dakika kavurduktan sonra rendelenmis
havuc ilave edilir, 5-6 dakika beraber kavrulur. Uzerine un eklenir ve biraz karigtirilir. Tuz, biber ve limon suyu
dokip, et suyu konur. Krema ilave edilir ve karigtirmaya devam ederek kaynamaya birakilir.10 dakika agir
ateste kaynadiktan sonra servis edilir. Uzerine istege gore dereotu, nane vs. serpilebilir.
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