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KREMALI HAVUC CORBASI

500 gram havug

1,5 corba kasi§i tereyagi
3,5 su bardagi su

1 ¢corba kasigi un

1 cay bardag et suyu

3 ¢corba kagsigi krema

2 cay kasi§i tuz

Havuclarin kabuklarini temizleyip rendeleyin. Tereyadinda hafif renk degistirene kadar, yaklasik 5 dakika
soteleyin. Su ekleyip, 15 dakika pisirin. Ocaktan alip, blenderden gegirin. Ayri bir yerde un ve et suyunu iyice
¢irpin. Gorbay! tekrar ocaga oturtup, unlu karisimi telle girparak ekleyin. 10 dakika pisirip, tuzunu ekleyerek
ocaktan alin. Krema ekleyip, sicak olarak servis yapin.
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