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KREMALI HAVUC CORBASI

1 kg havug (kazinmig)

2 tath kasig aycicek yagi

10 g (2 tath kasidr) tuzsuz tereyagi

3 sogan (yaklasik 300 g, dogranmis)
bir tutam zencefil (istege baglh)

8 su bardag tuzsuz tavuk suyu

4 corba kasigi kuru Gzim (dogranmig)
1/2 su bardagdi krema

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 ¢orba kasig maydanoz (kiyilmig)

Havuclardan ikisini zar bi¢ciminde dograyip, bir kenara birakin. Kalan havuglari ince dilimleyin.

Bir tencereye aycicek yagi ve tereyagini koyup, tencereyi orta atese oturtarak, tereyagini eritin. Eriyince
soganlari ekleyip, ara sira karistirarak, altin sarisi bir renk alincaya kadar (yaklasik 10 dakika) pisirin. Havug
dilimleri, zencefil (istege bagh) ve tavuk suyunun 1 1 /2 su bardagini ekleyip, karistirdiktan sonra, atesi kisin ve
tencerenin kapagini kapatarak, havuglari iyice yumusayincaya kadar (yaklasik 20 dakika) pisirin.

Kalan tavuk suyunun 5 su bardagini ekleyip, atesi yiukselterek, bir tagim kaynatin. Kaynayinca atesi kisip,
tencerenin kapagini kapatarak, karisimi 10 dakika pisirin. Tencerenin kapagini kaldirip, atesi ylkselterek,
karisim; havuclar iyice yumusayincaya ve suyunun yaklasik 2/3'ni ¢ekinceye kadar (8-10 dakika) kaynatin.
Bu arada, kalan tavuksuyunu kiguUk birtencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, bir tasim kaynatin.
Kaynayinca zar biciminde dogranmis havuglari ve kuru Gzimleri katip, atesi kisarak, havuglar iyice
yumusayincaya kadar (yaklasik 5 dakika) pisirin. Sonra tencereyi atesten alip, bir kenara birakin. Biyuk
tencereyi de atesten alip, ¢corbayi blendir kabi-l na aktararak, plre kivami alincaya kadar karistirin. Sonra
yeniden tencereye bosaltip, tencereyi orta atese oturtarak, ki¢ik tenceredeki havug - GzUm karigsimini ve pisme
suyunu ekleyin. Krema, tuz ve karabiberi katip, atesi kisarak, gorbayi 2 dakika kadar isitin. Tencereyi atesten
alip, corbay! bir corba késesine aktararak, Ustline maydanozlari serpistirin ve bekletmeden servis yapin.
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