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KREMALI HARDAL SOSLU PIRZOLA

https://yemek.name

6 dilim kuzu pirzola

3 yemek kasigi sivi yag (pirzolalari kizartmak igin)
2 yemek kagigi un

Y2 su bardag et suyu

2 su bardagi krema

1 yemek kagigi hardal

1 tutam taze biberiye

1 adet defne yapragi

Tuz

Karabiber

Hafifce yagdladiginiz yapismaz tavada pirzolalari, her bir yizu 5-7 dakika ateste kalacak sekilde, ylksek ateste
kizartin.

Pirzolalari atesten aldiktan sonra unu tavaya ekleyin ve birkag dakika kavurun.

Uzerine et suyunu ekleyin.

Karigtirarak kaynattiktan sonra hardali, biberiyeyi, defne yapragini, tuzu ve karabiberi ekleyin.

1-2 dakika daha karigtirarak kaynattiktan sonra kremayi ekleyin, 1 dakika daha kaynatip atesten alin. Defne
yapragini sosun i¢inden alin ve sosu pirzolalarin yaninda sicak olarak servis edin.
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