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KREMALI GULLAC

Malzemeler

5 yaprak gillag

1 litre st

1 su bardagi seker

200 gr. ceviz veya findik
Kremast:

2 su bardagi sut

2,5 ¢corba kasigi un

2,5 gcorba kasigi seker

1 limon kabugdu rendesi

Gdllacin kremasi igin sitd, unu, sekeri, limon kabudu rendesini ¢irpalim. Tencereye aktarip adir ateste surekli
karistirarak tizeri g6z g6z olana kadar pisirelim ve ilimasi igin bekletelim. Bu arada koseli bir kaliba bir yaprak
gullag serelim. Kaynar sitlin igine sekeri ilave edip karigtiralim. Bir kepge sekerli siitli glillag yapraginin tizerine
bosaltalim. Uzerine tekrar bir yaprak serip tekrar bir kepge st gezdirelim. Uzerine kremayi diizgiince yayalim.
Uzerine tekrar kalan 3 yaprak giillact her katina birer kepce sekerli st bosaltmak suretiyle Ust Uste serelim.
Kalan sekerli stitin tamamini en Ustteki gullag yapraginin Gzerine bosaltip ceviz serpelim. Mevsiminde isek nar
taneleri ile sUsleyip soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapalim.
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