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KREMALI GEVREK KATLAR

Eyip Seving

12 adet milfoy

1 cay bardagi un

1 su bardag seker

3 su bardag st

2 paket vanilya

4 yemek kagigi krema

1 cay bardadi pudra sekeri

Un ve sekeri karistirin. Ocaga alin ve siit ve vanilyayi da ekleyerek, muhallebi kivamina gelene dek, karistirarak
pisirin. Daha sonra kremayi ekleyip, karisim soguyana kadar robotta ¢irpin.

Bu arada 12 adet milféyln disarida buzlarini ¢ézdirin, daha sonra genis bir tepsiye yan yana dizin (bir kirdan
yardimiyla milféylerin Gzerine bir-iki delik agin ki, gok kabarmasinlar). )

Onceden isithiginiz firnda milfdylerin Gzeri kizarincaya (yaklasik 15 dk) kadar pisirin. Ustleri kizaran milféyleri
firndan gikarin. .

Milfdyler soguduktan sonra bir tanesini servis tabagina alin. Uzerine hazirladiginiz kremadan surUp, yerlestirin,
ikinci milféyl koyup, tekrar krema ve Ggtnci milféyd yerlestirin. Buttin milfdylere ayni islemi uygulayin. Hepsinin
Uzerine elenmis pudra sekeri serpistirip, servis yapin.
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