B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KREMALI GEMICI CORBASI

Gerekli malzeme:

1 paket Knorr Kafkas Gorbasi

1 paket Knorr Kremali Tavuk Gorbasi
10 su bardagi su

1 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi domates salgasi

1 su bardagi haslanmig kuru fasulye
Yarim su bardagi arpa sehriye

Sos igin:

2 yemek kasigi margarin

1 tath kasigi

pulbiber

1 tatl kasidi nane

Margarini tencereye alip eritin. Salgayi ilave edip kavurun. Knorr Kafkas Corbasi, Knorr Kremali Tavuk Gorbasi,
su ve haglanmis kuru fasulyeyi ekleyip kaynatin. Kaynamaya bagladiktan sonra arpa sehriyeyi ilave edip orta
ateste 15 dakika pigirin.

Sos icin, margarini kii¢Uk bir tavada kizdirin. Nane ve pulbiberi ilave edip birka¢ kez gevirin. Kaselere
paylastirdiginiz corbanin tzerine sosu ekleyip sicak olarak servis yapin.
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