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KREMALI GALETA TATLISI

Semra UYAR

1 bardak galeta unu

4 yumurta

1 bardak seker

1 bardak hindistancevizi
1 bardak siviyag

1 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

Kremasi igin:

1 bardak seker

1 litre st

1 bardak hindistancevizi
1 bardak nisasta
Surubu igin:

5 bardak seker

2 bardak su

Bayat ekmeklerimizi firnlayip robottan gegirip eleyerek galeta unumuzu yapalim. Yumurta ve sekeri ¢irpalim.
Galeta unu, yag, Hindistan cevizi, kabartma tozu, vanilya ekleyip hamurumuzu yapalim. Tepsiye dokelim. 170
derecede kizarana kadar pigirelim. Seker ve suyu koyup surubumuzu kaynattiktan sonra 15 dakika ocakta tutup
kapatalim. Surubumuzu sogutalim. Sicak tatliya soguk surubu dékip dinlendirelim. Krema malzemelerimizi
koyup ocakta koyulasana kadar pisirelim. Kremamizi tathmizin Gstline serelim. Arzuya gére en son findik ya da
cevizle susleyelim.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kremali-galeta-tatlisi-vt72415
https://img.lezzetler.com/yuklenen/galeta-unu-tatlisi-99074.jpg

© lezzetler.com tarif n0:99074 « adi:Kremali Galeta Tatlisi » gdnderen:oya kural « indirme tarihi:01.04.2025 - 15:14


http://www.tcpdf.org

