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KREMALI FRANSIZ BURMASI

200 gr milféy hamuru
Ustu: ]

2 yumurta aki Igi:

4 yemek kasig gilek receli
125 gr krem gsanti

Hamuru 30 cm kare boyutunda acip, kenarlarini keserek diizeltin. Bir kenardan 3'e, diger kenardan da 8'e
boélerek 24 seride kesin. Bu seritlerden 12'sini yaglanmis tepsiye dizin. Kalan seritlerin iki ucundan tutup,
ortadan bir kez burun. Bunlari da yagli tepsiye dizip, bir ¢atalla hafif¢e ¢irptiginiz yumurta akini her seridin
Ustline surln. Firnna koymadan 6nce 15 dakika bekletin.

Gok sicak firinda 10 dakika, Ustleri kizarana dek pisirin. Tepside soguyana dek bekleyin. Soguduklarinda diz
seritlerin Ustline krem santi sikip, gilek receli striin ve burmali seritleri bunun Ustlne yerlestirip, Uzerlerine de
pudra sekeri serpistirdikten sonra, servisini yapin.
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