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KREMALI FINDIK

https://www.elele.com.tr

1 su bardag findik

1/4 su bardag toz seker

5 yumurtanin sarisi

1 yemek kagigi vanilya

1 cubuk vanilya

4 su bardag st

2 yemek kagsigi toz jelatin
1 yemek kagigi toz seker
Uzeri igin:

Iri kirllmig findik

Orman meyveleri

Findiklarin yarisini mutfak robotunda ¢ekerek un haline getirin. Diger yarisini irice kiyin. Toz seker ve yumurta
sarilarini buyUk bir kasede mikserle ¢irpin. Vanilya ve sutu ilave edip tekrar ¢irpin. Bu karigimi buyik bir
tencereye alin, vanilya gubugunun igini agip tanelerini site siyirin. Orta ateste ¢irpma teliyle stirekli karistirarak
kaynatin. Fokurdayinca ocagi kapatin. Toz jelatini ilave edip 3-4 dakika karigtirin. Jelatinin iyice eridigine emin
olun. Iginde jelatin tane seklinde kaldiysa slizgegten gegirerek siiziin. Siitiin tamamen sogumasini bekleyin.
Butun findiklar soguk sitin igine karistin. Silikon kalibin igine bir kasik toz seker serpin. St karisimini tekrar
karistirip igine dokin. En az 1 gece buzdolabinda bekletin. Kaliptan ters gevirerek ¢ikarin ve servis tabagina
alin. Findik ve orman meyveleri ile stsleyerek servis yapin.
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