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KREMALI FASULYE CORBASI

4 dis sarimsak

1 sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 su bardag hafif haglanmig kuru fasulye
5 su bardagi sebze suyu

1 yemek kasigi limon suyu
Tuz

1 tath kasidi biberiye
Karabiber

200 mililitre krema
Sislemek icin:

Kabak c¢ekirdegi igi
Zeytinyad!

Taze biberiye

Ezdiginiz sarimsagi ve yemeklik dogradiginiz sogani zeytinyaginda pembeleginceye kadar soteleyin. Haglanmig
kuru fasulye, sebze suyu ve limon suyunu ekleyin. Tuz ve baharatlarla tatlandirip kaynamaya birakin.
Kaynayinca ocaktan alip kremay! ekleyin. Piir(izs(iz bir kivam elde edinceye kadar blender{?|dan gegirip bir
tasim daha kaynatin.

Kabak ¢ekirdedi igini hafif kavurun. Gorba kaselerinin Gzerine zeytinyagi gezdirin. Kavrulmus kabak ¢ekirdegi ici
ve biberiye ile sUsleyerek sicak servis yapin.
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