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KREMALI ENGINAR GOBEGI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

12 enginar gébegdi (haslanmis ve dérde bolinmds)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardagi krema

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 cay kasigi hindistancevizi rendesi

Tereyagi orta boy bir tencerede orta ateste eritiniz. Yag kizinca enginar gébeklerini igine koyup, tahta bir kasikla
iyice karistiriniz. Tuzun ve biberin yarisini serpiniz. Atesin altini iyice kisip tencerenin kapagdini kapatarak
enginarlar 10 dakika pisiriniz. Bu arada, ki¢Uk bir tencerede kremayi kisik ateste isitiniz (ama kaynatmayiniz).
Artan tuzu, biberi ve limon suyunu karigtirarak kremaya katiniz ve sirekli karigtirarak 3 dakika pisiriniz.
Enginarlari tencereden isitilimig bir servis tabagina aktariniz. Ustiine pisirdiginiz kremali karigimi dékiip
hindistancevizi rendesini serperek hemen servis ediniz.

Not: Kremali enginar gébegi, 6zellikle kizarmis kuzu budu yaninda ¢ok begenilir.
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