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KREMALI ENGINAR CORBASI

4 Kisilik Malzemeler:

2 enginar ¢anagl, ayiklanmig ve iri dogranmis
5 bardak tavuk suyu

2 ¢orba kagsiJi sivi yag

Tuz

Beyaz biber

1 blyUk sogan

Dereotu

2 orta boy patates, iri dogranmig

1 kutu krema (200ml)

Hazirlanisi:

Orta boy bir tencerede yagi 1sitin. Sogani hafif esmerlesinceye kadar, kisik ateste, yaklasik 10 dakika pisirin,
Enginar, patates ve tavuk suyunu ekleyip kaynatin. Atesin altini kisin, tencerenin kapagini kapatarak 45 dakika
demlendirin, Corbay! el blenderi ile iyice ezin. Tuz ve beyaz biberini ekleyip isitin. Atesten aldiktan sonra
kremay! ekleyip karistirin.

Servis Onerisi:
Kiguk, yuvarlak ekmeklerin igini ¢ikartip firnda kitir kitir olana dek pisirin, Gorbalari bu ekmeklerin igine
doldurup, Uzerine ¢ok az dereotu serperek hemen servis yapin.
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