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KREMALI ELMALI TURTA

Hamur:

180 gr (1+1/2 su bardagi) un

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi (sogutulmus)

2 yumurtanin sarisl

1 corba kasigi toz seker

1 limonun kabugu (rendelenmig)

90 gr (1/3 su bardagi) ufalanmis ekmek ici (2 corba kasigi eritiimis tereyagi ile karigtirilacak)
500 gr elma (soyulup ortalari ¢ikarilmis ve ince dilimlenmis)
2 corba kasigi kuslzima (islatiimig, yumusatiimig)
Muhallebisi icin:

1 yumurta + 1 yumurtanin sarisi

3 corba kasi§i toz seker

310 gr (1+1/4 su bardagi) krema

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. Hamuru hazirlamak igin, unu eleyerek bir kaseye bosaltiniz.
Sogutulmus tereya@i bir bicakla kigik pargalara bélintz. Parmaklarinizla un ile tereyagini ekmek kirintisi
kivamina gelinceye kadar karistiriniz. 1 gorba kasigi sekeri ve limon kabugunu katiniz. Yumurta sarilarini bir
kasikla teker teker ekleyip karistiriniz. Sonra ellerinizle hamuru, piriizsiiz olana kadar yogurunuz.

CGapi 12 cm derinligi 5 sm olan bir kek kalibini hamurla kaplayarak parmaklarinizla hamuru kabin dibine ve
kenarlarina iyice yayiniz. Ustiine tereyadi ile karistirlmis ekmek iglerini serpip, elma dilimlerini diziniz. Kus
UzUmlerini elmalarin Ustlne serpiniz. Kek kalibini 25 dakika firinda pisiriniz. Sonra kalibi firindan ¢ikarip bir
kenara birakiniz.

Finni hafif sicakhiga (150°C) getiriniz.

Muhallebisini hazirlamak i¢in yumurtalari ve sekeri koyulagsana kadar bir telle ¢irpiniz ve kremayi katiniz.
Karisimin yarisini kek kalibindaki elmalarin Gstine dékintz. EImali karigsimi tekrar firna strip 20 dakika
muhallebi katilasana kadar pisiriniz. Geri kalan muhallebiyi de ddkip 30 dakika daha pisiriniz.

Turtayi firindan ¢ikarip firini orta sicakhga (180°C) getiriniz. Turtanin Ustiine kalan 1 ¢orba kagidi sekeri serpip,
turtay firnin en Ust katina striniz. 10 dakika Ustl hafifce kahverengile-sene kadar pisiriniz. Turtayi kalibiyla
firndan aliniz. Bir kenarda sogutup kaliptan ¢ikararak servis ediniz.
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