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KREMALI ELMALI PASTA

6 kisilik Gerekli malzeme:
1 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
2 yemek kasigi toz seker

1 yumurta aki

100 gr yumusatiimis tereyagi
5 golden elma

50 gr kuru Gzim

50 gr ince ¢ekilmis badem
Krema igin:

1 kutu krema,

1 su bardag st

3 yumurta sarisi

2.5 yemek kasigi toz seker

Un, kabartma tozu, tozseker, yumurta aki ve tereyadini karistirip yogurun. 15 dakika bekletip yaglanmis kaliba
yerlestirin.

Elmalari soyup ince ince dilimleyin. Kaliptaki hamurun tzerine dizin ve kuru Gztmleri serpin.

Derin bir tencerede st ve kremayi karistirin. Yumurta sarilarini ¢irpip site ekleyin. Sekeri de ilave edip kisik
ateste surekli kangtinin. Koyulasinca atesten alip elmali tartin Gizerine dokdn.

En Uste bademleri serpin ve énceden isitiimis firinda 40-45 dakika pisirin.
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