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KREMALI ELMA

4 Adet EIma

250 ml Sut

1/2 Corba Kasi§i Nisasta

1 Paket Vanilya

1/2 Su Bardagi Zeytinyagi

Aldig Kadar Un

1 Paket Kabartma Tozu

1 Adet Yumurta

1 Su Bardagi Seker

Iste§e Bagl Hindistan Cevizi
Istege Bagl Targin ) _

6 Adet Amasya Elmasi (Uzeri Igin)
2 Gorba Kagigi Seker (Uzeri Igin)
Istege Baglh Targin (Uzeri Igin)

Elmalarin ortalarini ¢gikartarak kabuklarini soyalim. Sekerin yarisi ve yarim bardaga yakin su ile pigirelim.
Elmalarin ortasina findik ve tar¢in dolduralim. Kalan seker, yumurta, nisasta, toz vanilya ve situ karistirarak
pisirelim. Elmalarin tGzerine d6ékUp servis edelim.
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