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KREMALI ELMALI TATLI

Malzemeler

9 Adet EIma

Toz Seker ]

1 Su Bardagi Ceviz I¢i, Dévilmis
2 Tath Kagigi Targin =~

Yarim Su Bardagi Kuru Uzim

Su

Kremasi:

2 Yemek Kasidi Bugday Nisastasi
1 Yemek Kasigi Un

1 Su Bardag Toz Seker

2 Paket Vanilya

1kg St

Ocaktan Indirince 1 Yemek Kasigi Margarin/Tereyagi

Hazirlanisi

Elmalar soyup (kesmeden) i¢lerini oyun. Tencereye alip her birinin lzerine 2 yemek kasigi seker serpin. Yari
boylarina gelecek kadar su ekleyip haslayin. Ayri bir yerde ceviz, tar¢in ve GzOmU karistirin. Hagladiginiz
elmalarin igini bu karisimla doldurun. Kremay! pisirin, ocaktan alinca yagini ekleyip karistirin. EImalarinizin
Uzerine bu kremadan dokup servis yapin.
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