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KREMALI ELMA

6 adet golden elma

1 adet kivi

Gig krema

4 corba kasigi tozseker

1 Elmalarin kabuklarini soyup, ortalarini oyun. Tencereye 6 adet elmay: yerlestirin.

2 Elmalarin yaklasik dértte G¢lni kaplayacak kadar su ilave edin. 2 gorba kasigi tozsekeri ekleyip, kisik ateste
devamli kontrol ederek pisirin (¢ok pismemesi gerekir; yoksa dagilir). Pistikten sonra sogumaya birakin.

3 Diger tarafta kremayi ¢irpin. Kalan tozsekeri ekleyin. Elmalar soguduktan sonra servis tabagina alin.

4 Cirpilan kremayi elmalarin oyulan kismina ve ¢ok az miktarda da tzerine koyun.

5 Kiviyi soyup, alti adet halka olusturacak bigimde dilimleyin. Kremanin tzerine kivi dilimlerini yerlestirin. Kalan
sosu da tabagin icine ilave edin.
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