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KREMALI ELMA

8 sert elma

1/2 su bardagi seker

2 corba kasi§i ceviz igi

1 cay kasigi tarcin

1 corba kasigi yesil fistik
1/2 ¢orba kasigi hindistancevizi rendesi
Pasta kremi icin:

3 yumurta

1 su bardagi seker

3/4 su bardagi un

2,5 su bardagi sit

Elmalar yikayip, elma oyacadi ile ¢cekirdek yatadini ¢ikartarak kabugunu soyunuz. Tencereye 1 su bardagi su
koyup kaynatiniz. EImalari i¢ine siralayip yumusayincaya kadar hafif hararetli isida pigiriniz. Sekerini katip agzi
aclk olarak surubunu cektiriniz.

Pasta kremini hazirlayiniz. Elmalari tath tabaklarina oyuk kismi tiste gelmek tizere yerlestiriniz. Oyuklara kiyilmig
ceviz i¢i ve targin karisimi koyunuz. Uzerini pasta kremi ile kapatarak hindistancevizi rendesi ve kiyilmig yesil
fistik ile susleyiniz.
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