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KREMALI ELMA

2 kg. elma

1/2 1t. sut

10 kasik seker
vanilya

2 kaslk nisasta

1 yumurta sarisi
3/4 paket margarin

1- 2 kaslk nisastayi, 6 kasik sekeri bir tencereye koyup yavas yavas sitl dokerek atese koyunuz.

2- Karistira karistira muhallebi yapiniz.

3- Atesten alinca icerisine yagi, vanilyayi koyup karigtiriniz.

4- Diger tarafta elmalarin kabuklarini soyup ortalarini oyacakla ¢ikariniz.

5- Hepsini yikayip bir tencereye koyup igerisine 1 su bardagi su, 4 kasik seker koyup hafif ateste elmalar
yumusayincaya kadar pisiriniz.

6- Pisince elmalari birer tane olarak tatli tabaklarina koyunuz.

7- Ortalarina soguk muhallebiyi kafi miktar koyup servis yapiniz.

ML® Elma Sekeri icin tiklayin
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