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KREMALI ELMA

8 elma

1,5 su bardagi seker (yarisi elmalar, yarisi krema igin)
1 yumurta

1 ¢corba kasigi nisasta

Yarim litre st

1 avug findik (dévilmds)

2 cay kasigi targin

Yarim paket vanilya

1- Elmalarin ortalari blttin iken elma oyacadi ile ¢ikarilir, soyulup yikanir.

2- Yarim bardak su ile sekerin yarisi elmalara konup kaynatilir. Suyu koyulaginca elmalar kaselere alinir.
Ortalarina findik, targin doldurulur.

3- Bakir bir tencereye 1 yumurta, sekerin diger yarisi, nisasta konup sit ile ezilir. SGttiin tamami ilave edilip
karistirarak pisirilir.

4- Karistirarak sogutulur. Vanilya konur. Elmalarin tGizerine d6kaldr.
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