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KREMALI ELMA

4 adet elma

11t.su

1 su bardagi dévilmus findik

1 paket ¢irpilmig krema

5 yaprak jelatin, (pasahanelerde satiliyor)
1,5 su bardagi seker

Kabuk targin

Elmalarin kabuklarini soyun. Gekirdeklerini dolma oyacagi ile ¢ikartip oyun. Bir tencereye dizin. Sekerin yarisi, 1
It. su ve kabuk targin ile yumusayincaya kadar kaynatin. Sogumaya birakin. Tencerede kalan suyu bir kaba
aktarin. Bagka bir kapta findik, girpilmis krema, jelatin ve kalan sekeri karistirin. Karigim elmalarin igerisine
doldurun. Uzerine elmanin halama suyundan ddkerek servise sunun.
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